»— RESTAURANT «—=

* ANNECY .

RO B0 ORDLYO)

27 rue Sainte Claire 74000 ANNECY

L/

PARCE QUE LA BONNE CUISINE
C'EST AVANT . TOUT DE BONS -
PRODUITS, NOUS TRAVAILLONS AVEC
DES ARTISANS ET PRODUCTEURS
PASSIONNES, GARANTS D'UN
SAVOIR-FAIRE ANCESTRAL,
RESPECTUEUX DE LA TERRE QU'ILS
TRAVAILLENT, DU BETAIL
QU'ILS ELEVENT.

L]

A NOUS ENSUITE DE SUBLIMER
CES PRODUITS D'EXCEPTION, DE
VOUS RACONTER UNE HISTOIRE
DANS CHAQUE ASSIETTE QUE
NOUS PREPARONS AVEC SOIN ET
ATTENTION POUR VOUS.

CEST CELA L'ESPRIT DE
« LA CABANE »: DE LAMOUR ET
DU PARTAGE!

Nous tenons & votre disposition la liste des allergenes rentrant
dans |'élaboration de chaque plat

DE HAUTE-SAVOIE

LOCAL ORGANIC BEiERS

BRASSEURS SAVOYARDS
o :'é 4
a5 o AN
Une vraie biere de qualité douce et subtile aux arobmes de céréales maltées, de pain frais avec une
legere amertume o

G

BIERE DU MOMENT SELOl\: NOTRE SELECTION ;. ] 1‘:‘ | 25cL 4,50€ /so0cL 8€

BRASSERIE BIO 744 A
(Bouteille 330 ML) 7€ 74 4

P 744 BLANCHE VERVEINE 5.5°

| Une macération lente pendant la fermentation en cuve permet d'exhaler les saveurs subtiles de cette
plante des montagnes, tandis que les malts d'orge, de seigle et de blé apportent rondeur et finesse

{ I 744 INDIAN PALE ALE 5.5°

Des houblons aromatiques développent des notes d’agrumes et de fruits exotiques avec une belle
amertume en fin de bouche

P 744 AMBREE 5.8°

Malts grillés aux notes de caramel, de café et de fruits mUrs, complété d'arémes floraux et épicés
provenant des houblons

& MOCKTAIL

Cocktail dumoment. .. ... 300 ML 9€
« SELON NOTRE BARISTA » .

HUGO!SPritey. A i i e SRt 8 1 i aii WERr:\ el | i e 300 ML 9€

Ligueur de fleur de sureau, citron vert, menthe, crémant de savoie, perrier

- ELDERBERRY FLOWER LIQUOR, LIME, MINT, SPRAKLING WINE, PERRIER

Apérol Bpritz Mutv®! SR WS EE O NESE BNREL T B LU L 0 +300 ML 8€
Apérol, perrier, crémant rosé de Savoie, orange
APEROL, PERRIER, SPARKLING WINE, ORGANIC ORANGE SLICE

MojitoiCUbain i o U a8 e e AL e 330 ML 9€
Rhum blanc, cassonade, citron vert, menthe, Perrier
WHITE RUM, BROWN SUGAR, LIME, MINT, PERRIER

. Black Viréin MOJItO % setaa 2 & 1 AIRATNY B0 N o o DA L TR b 300 ML 9€

Purée de myrtilles, citron vert, menthe fraiche, cassonade
BLUEBERRY PUREE, LIME, FRESH MINT, BROWN SUGAR

POSSIBILITE RHUM BLANC 2€
TRADITIONNELS
Cidre Prut de Haute-Savoie «Les Pentes » gtk g 33O ML 6€
Pastis d’AnNnecy Distillerie St-ESOIt ... ',:. ......... .. 45ML 4€
Martini roUge FBIaNC ... 45MLT€
Kir Savoyard Crémant rosé de Savoie, créme de Myrtilles ....... ... dberseese 180 ML 7€
Kir Tradition Vin blanc, Créme 0 CaSSIS ...t ereoereoeeoseeeeesses e 180 ML 6€

Whisky Finlagann 12 ans d'age de Ile dISIEY, ... iooioeefr oot et 60 ML 9€

JUS DETOX MAISON,

JUSIGREENDETOX . ¢ 1Ll b DA SR ERNE Rk U Wl (0% 250 ML 8€

Epinards, céleris branches, pormmes vertes, concombres, citrons verts
SPINACH, CELERY, GREEN APPLE, CUCUMBER, LIME

SWEET DETOX {30 & B0k 00 S8 Sk IR st (RN e e o) 250 ML 8€

Fruits rouge, poires, citron et sirop d'agave
RED BERRIES, PEARS, LEMON AND AGAVE SYRUP

SANS ALCOOL

SUPPLEMENT SIROP +050 €

Coca-Cola, Coca Zéro,

Schweppes ag rumes, Perrier.............. bouteille 250 ML ou 330 ML 5€
I The Glacé, Limonade Bio de Haute-Savoie ... bouteille 300 ML 5€
l1 citronnade Pétillante Bio........... bouteille 330 ML 5€

[l 3us de fruits Bio Artisanal Frangais Pomme ou Orange.... verre 300 ML 4€
Pomme ou Orange / APPLE OR ORANGE

Sirop de 1a Maison MONIN ... verre 300 ML 3€
Eau minérale ou GazeuUSEe ... bouteille 750 ML 6€
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‘ I_A CABANE
A pahtigds ou pas.. it
NK NE SONT PAS SERVIES
COMME BLAT UNIQUE OU PRINCIPAL s
</ Bol 2’9 Frites de Patates DOUCES.... cecuveueereeenn. 9€
Mayo vegan maison
SWEET POTATOES FRIES, VECAN MAYO HOMEMADE
illettes de Poulet Frangals Pane
LT i oted i e AN R A e R AR B 18€ .
Sauce sweet chili v
CRUNEHY CORNFLAKE FRENCH CHICKEN TENDERS, SWEET CHILI SAUCE ;
.f Planche de Haute-Savo1e N NPT L fl 8€
@

Assortiment de charcuteries artisanales, ﬂ'omages de Haute-Savoie,
beurre demi-sel, pickles '

| ASSORTMENT OF ARTISANAL CHARCUTERIE, CHEESES FROM HAUTE-SAVOIE, SEMI-SALTED
. BUTTER, PICKLES

, f «.«f Gondole de Poireaux a la Flamme,
Huile verte, germes de' poireaux, cacahuetes et charbon vegétal
‘GREEN OIL, LEEK SPROUTS, PEANUTS AND VEGETABLE CHARCOAL

TR .
«f 4 Velouté dé Champignon
Champignon de Paris, persillade, creme végétale, aromates . #
'CREAM OF MUSHROOM SOUP, BUTTON MUSHROOMS, PARSLEY AND GARLIC,
VEGETABLE CREAM, HERBS |

B2 " & Yoy |
«f ‘Z Velouté de Potimarron Chataigne............
Lait de coco, brisure de chataignes, curcuma, graines, aromates
BUTTERNUT AND CHESTNUT SOUP, COCONUT MILK, CHESTNUT PIECES, TURMERIC, |
SEEDS, HERBS

g

LA CABANE

Cuisine de pehtages ot de adition.

{9 Tartiflette d’Alpage, salade.............c.u...

Pomme de terte, lardons, oignons, reblochon fermier
BAKED POTATOES, ONIONS, BACON, REBLOCHON FARMER, GREEN SALAD

7=

BN Tart1f].ette Vegetanenne salade ...... L pas
Pomme de terre, chammgqons bruns, oignons, rebtochon fermier
VEGETARIAN TARTIFLETTE WITH POTATOES, ONIONS, MUSHROOMS, REBLOCHON
FARMER, GREEN SALAD

s.; Authenuque Raclette sur Rampe 28€/pers

SerVIce pour 2 personnes minimum avec part de meule de fromage
au lait cru, salade, pommes de terre grenailles, charcuteries ou

boeuf séché des alpes
RACLETTE TO SHARE FOR 2 PEOPLE MIN WITH A PART OF THE WHEEL OF CHEESE, BABY

POTATOES, SALAD, CHARCUTERIES OR DRIED BEEF FROM THE ALPS

Fondue Savoyarde aux Fromages
de nos Fruitieres

Service pour 1 personne ou + avec salade
THE TRUE SAVOYARD CHEESE FONDUE SERVED FOR ONE OR MORE WITH GREEN SALAD

Les Accompagnements

Charcuteries Artisanales de Haute-Savoie 8€
LOCAL AND ARTISANAL CHARCUTERIES PLATE | .
Viande de Boeuf Séché Fumé 8€
DRIED BEEF CHARCUTERIE SMOKED WITH JUNIPER BERRIES

Pommes de Terre 5€
ROASTED BABY POTATOES

Salade Verte Lg i
GREEN SALAD

Ly

E

i

»

[I . APPLE, BEETROOT, PICKLED RED CABBAGE, HONEY AND CASHEW NUT

'Boeuf Conﬁt a la Mondeuse de Savoie.....oweviverieiiess i

LA CABA@E

Burger Vegg1e Rl -'l .......... IR o Al deeennn. 24€

et son Cornet de Frites de, Patates Douces

Pain bio aux graines, galette de courgettes aux épices cajun,
ketchup de betterave maison, tomates confites, pousses de
betterave, pickles d'oignons rouges, salade i
BUNS, ZUCCHINI PANCAKE WITF CAJUN SPICES, HOMEMADE BEETROOT KETCHUP,
SUNDRIED TOMATOES, BEETROOT SPROUTS, RED ONION PICKLES, SALAD,

G| )

.,9; Velouté h1vernal@ ................... P
Champignons Persillés

ou Potimarron Lait de Coco Chétaigne |y

WINTER VELOUTE : PARSLEY MUSHROOMS OR BUTTERNUT SQUASH WITH
COCONUT MILK AND CHESTNUT b

;‘ﬁl ’ " v
e,g:; Potimarron R6ti aux Epices............. AR 2:..23€  }
Farcie au quinoa, graines de courge, ' ‘
émulsion coco- curcu«ma et Jeunes pousses

STUFFED WITH QU!NOA,QUMPKIN SEEDS, COCONUT-TURMERIC EMULSION,

AND BABY CREENS A\

, Ch111 Vegan N T U D AL TN L 7 O

Harlcots rouge, pOIS chiche, pOIVthS cwsmes sauce tomate,
riz blanc, avocats, pop corn et aromates

24€

AVOCADOS, POPCORN, AND HERBSN

‘Rlsotto deCrozets). Ll v U A fesnsinness .. 25€

Champignhons en persillade, émulsion de rebIoE:hon
ciboulette et tuile croustillante au beaufort \

MUSHROOMS WATH PARSLEY AND GARLIC, REBLOCHON EMULSION, CHIVES,
AND A CRISPY BEAUFORT CHEESE TUILE ¢, \

Tartare Végetarien au Chevre Frais

Pomme, betterave, chou rouge mariné, g
miel et poudre de noix de cajou.
Accompagné de son cornet de frites de patates douces.

POWDER. SERVED WITH A CONE OF SWEET POTATO FRIES. I

I

LA CABANE 3
Potllpe Crillé CRTXrTIod o iisssss et oo 27€

Terbtacule de poulpe en deux cuissons, legumnes racines, pommes
deTerres persillee, emulsion pequilles chorizo et herbes aromatiques

OCTOPUS TENTACLE COOKED TWO WAYS, ROOT VEGETABLES, PARSLEY POTATOES, PIQUILLO

PEPPER AND CHOR\‘ZO EMULSION, AND AROMATIC HERBS

¢ Pavé de Saumon Frais Laqué au Soja............ s DA 26€

CUISSON SANS}GLUTEN POSSIBLE / GLUTEN-FREE COOKING POSSIBLE

Légumes vapeut, aneth, persil et émulsion citron=gingembre
STEAMED VEGETABLES, DILL, PARSLEY AND LEMON-GINGER EMULSION
¢ .

LA CABANE

Burger Mc Cabane, Frites de Patates Douces..... 24€
Pain bio aux graines, boeuf charolais Maison Baud, raclette fermiere
fondue, oignons fondants, oignons crispy, salade et sauce BBQ maison
ORGANIC SEEDED BREAD, CHAROLAIS BEEF FROM MAISON BAUD, FARM-STYLE
RACLETTE CHEESE FONDUE, CARAMELIZED ONIONS, CRISPY ONIONS, SALAD AND
HOMEMADE BBQ SAUCE

Magret de Canard Laqué
Salice soja et miel; curcuma, pickles de radis, cargttes en trois
textures : mousselme vapeur et crispy. /

SOY AND HONEY SAUCE, TURMERIC, RADISH PICKLES, CARIROTS
IN THREE TEXTURES: MQUSSELINE, STEAMED, AND CRISPY.

CUISSON BASSE TEMPERATURE 7 HEURES

Mille de feuille de pomme de tepre '
7 HOURS BRAISED BEEF WITH LOCALRED WINE DRESSING, POTATOMILLEFEUILLE

RED BEANS, CHICKPEAS, COOKED PEPPERS, TOMATO SAUCE, WHITE RICE, { .-*



e | S

N
. MENU
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s --%Qg Velouté de .
‘ .Champlghons ¥
~ en persillade »

Chili Vegan
@ Risotto Crozets
.- lgm NE;MQ
Chla Puddlng
f’ Frults Rouges
e 4 ou

| } crumble
Po’;ré Amande

" 0

'I7€

SAVOIE
. 35€

6,1“5“ AR A ‘
L "Charcuterles*

Art|sanales Salade

\ ‘w&bu
Boeuf sech8 des Alpes,
Salade

o
"
|

5 TarWlpage

ou

Fondye 100% Savoyardq :

\
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' Dessertadas«arte
W . | :oul
' Digestif

i

]
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MENU HAUTE ||

i

! AJ_A'DLSTILLATION DE 70CL CE TRESOR DE SAVEURS .:
* /!

®

1A CABAN EA SUCRE

T1ram1su Créme de Marron |
Créme mascarpone aux marrons, biscuit café, brisure de marrons,
poudre de cacao

Caramel beurre salé, glace vanille, crumble Spéculos, chantilly maison
SALTED BUTTER CARAMEL, SPECULOS, VANILLA ICE CREAM, WHIPPED CREAM
| 4

Cheesecake Kiwi Sorbet Citron Vert......................

Biscuit speculoos, flocons d'avoine, kiwi & fromage blanc
SPECULOOS BISCUIT, OAT FLAKES, KIWI & FROMAGE BLANC

Crizmble Paire Aman@le .. ..i il e itell ol .

Poire pochée,;amandes torréfiées, crumble vegan
POACHED PEAR, ROASTED ALMONDS, VEGAN CRUMBLE '

Chia Pudding Fruits ROUGES...........ocove.... Ll ige

Graines de chia, lait de coco, fromage blanc vegan & fruits rouges
CHIA SEEDS, COCONUT MILK, VEGAN COTTAGE CHEESE & RED BERRIES -

RACABANE" ¢ 80

BIEN AU CHAUD « "}/

| Nt 1) : '_ i/ BOISSONS CHAUDES' / i S B
Expresso ou Cafe Allonge L SR AR SN ’ .H‘...' ............ Z€ '
Cappuccmo Option Vegan au Lait Végétal ....... .‘fo. i .f ot 4,é' _
Cafe Macch1ato A R N R LS R LR LB
Authe,nthye Chocolat Chaud......... Ly 5€
Optlon Vegan au Lait Vegetal LRGN S hl '. BN frie :,
The des Momes..'....ﬂ ........................ L5€ |
Latte Matcha i) v Clle bk o ik : |
au Lait Vegetal....'i..; ...................... A Al R 5€
Infusion maison « Coup de Chaud i, e ;\B€

Menthe fraiche, gingembre frais, curcuma, sirop d’ Agave @ §i
FRESH MINT, GINGER, TUMERIC AND ORGANIC AGAVE SYRUP

Supplen{ent Chantﬂly

VANILLA WHIPPED CREAM

I_A CABAN EA LIQUEUR

60 ml - 9¢
b

Verveine Bio d’Annecy « Fréres Granier »
PRODUITE A SEYNOD A BASE D'EAU PURE FILTREE DU LAC D’ANNECY.

LA FLEUR DE GENEPI EST UNE PLANTE RARE ET SOLITAIRE QUI POUSSE
} UNIQUEMENT DANS LES LIEUX OU ELLE N'A PAS DE CONCURRENCE A PARTIR
DE ZOOO METRES DALTITUDE DANS LESJBARRES ROCHEUSES.

Génépi Artlsanal Frangals }l:' amille Guillaumette »

} |
: Armagnac 15 ans d’age « Da.ttlgalongue 1838 »

1

Poire ’Wll“hams Suis:
| | ENVIRON ONZE KILOS DE P

e, Eau de vie « Etth »
RES MURES DU VALAIS SONT NECESSAIRES

Wlusky 12 ans"d’age de 1'ile d’Isley « Finlagann »

Rhum de ]a!nalque « Bu‘1|11on »

ChartreuseVerte La chartreuse verte est un élixir unigque, issu
d'un melange de 130 plantes, fleurs, écorces; racines, épices et
/ baies. Elle est élaborée par les Péres chartreux au coeur des alpes

dont eux seuls ont le secret. ] l \

'] ’ \ |l

.W

~ CHESTNUT MASCARPONE CREAM, COFFEE BISCUIT, CHESTI}ILéT PIECES COCOA | WDER
Fondant Chocolat Cceur Coulant \'r....................9€
Tuile croustillante et glace vanille de Madagascar :
CRISPY TUILE AND MADAGASCAR VANILLA ICE CREAM ) )
CrépeCarilboy y. .. fuddah il VLIRS b, L 9€



LA CABANE

Ddﬂ%chamd&m&m&l[lwé&ya&'

LES ROSES

AOCVIN DE SAVOIE
Domaine de I'ldylle - La Brise

AOC COTES DE PROVENCE
Chéteau I’Amaurigue - Fleur

LES BLANCS

AOC VIN DE SAVOIE
Apremont - Domaine de ’Eperviére

v

AOC ROUSSETTE DE SAVOIE
Julie Portaz

1 AOC COTEAU DU LAYON
Chateau Soucherie

AOoC CHAB!.IS |
Domaine Jean Gouilley

LES ROUGES

AOC MONDEUSE DE SAVOIE
Sylvain Tiollier

AOC SAINT NICOLAS DE BOURGEUIL
Domaine de La Coutellerie - Les Perruches

AOC PIC SAINT-LOUP
Clos des Augustins - Les Gamins

e

AOCVACQUERAS
. La Bastide Sainte-Déminique

AOC CROZES HERMITAGE
Domaine Aléofane

AOC COTE ROTIE
Domaine Garon

Verre

5€

5€

5€

6€

1€

8€

1€

1€

Xe

6€

8€

10€

d'un Hemme,
le Vavadil, dune Famille, {exphession dun Tehhodh.

Pot
46 cl

20€

20€

20€

24€

28€

32€

28€

28€

28€

24€

32€

40€

Btle
75 cl

25€

25€

25€
31€
31€

42€

36€

36€

36€

31€

42€

55€

LA CABANE »

SERVICE DE 15H30 A 17H30

FORMULE
Crépe Simple & Boisson Chaude It

CHOCOLAT CHAUD, CAFE MACCHIATO
OU LATTE MATCHA

SUR PLACE

o

Crépe Simple.......coiivrerirnens A ST 4,50€

§uc¢e, caramel beurre salée, chocolat, myrtille v :
SINGLE CREPE - SUGAR, SALTED BUTTER CARAMEL, CHOCOLATE‘ﬁBLU EBERRIES
|

" CYBPE CATIDOU ....ceoeeeieeeeteeesesesreresesenesenesne OE

Caramel'beurre salé, glace vanille, crumble Spédulos,

chantilly maison A [T\

SALTED BUTTER CARAMEL, SPECULOS, VANILLA ICE CREAM, WHIPPED CREAM
\ o o

‘ Boule de 'Glace et SOTDEt ..o 3€

Vanille/de Madagascar, chocolat, caramel beurre salé, citron vert,

1 myrtille, frambpoise, erahge sanguine
MADAGASCAR VANILLA, CHOCOLATE, SALTED BUTTER CARAMEL, LIME; BLUEBERRY,
. RASPBERRY, BLOOD ORANGE

Supplément Chantilly ...... " o ISR LA U0 1€

VANILLA WHIPPED CREAM

)
-



