DE ' HAUTE-SAVOIE

LOCAL ORGANIC BEERS

BRASSEURS SAVOYARDS

Une vraie biere de qualité douce et subtile aux arobmes de céréales maltées, de pain frais avec une

legére amertume
7OA
BRASSERIE BIO 744
(Bouteille 330 ML) 7€

BIERE LOCALE
BRASSEE AU PIED DU MOLE

P 744 BLANCHE VERVEINE 5.5°

Une macération lente pendant la fermentation en cuve permet d'exhaler les saveurs subtiles de cette
plante des montagnes, tandis que les malts d'orge, de seigle et de blé apportent rondeur et finesse

Pl 744 INDIAN PALE ALE 5.5°

Des houblons aromatiques développent des notes d'agrumes et de fruits exotiques avec une belle
amertume en fin de bouche

P 744 AMBREE 5.8°

Malts grillés aux notes de caramel, de café et de fruits mars, compléte d'arémes floraux et épices
provenant des houblons

& MOCKTAIL

Black Mojito Sans Alcool . /L0 s i SR e 300 ML 8€
Menthe fraiche, citron vert, purée de myrtilles, mres sauvages, tonic
BLACK VIRGIN MOJITO, FRESH MINT, LIME, BLUEBERRIES, BLACKBERRIES, TONIC WATER

Cocktailides/Aravis &b Ly ton SN R e i b RGN ra 300 ML 10€
Liqueur de verveine bio d'annecy, crémant de savoie rosé, fruits rouges, citron vert, perrier
VERBENA LOCAL LIQUOR, SPARKLING WINE, RED FRUITS, LIME, PERRIER

HUGOFSPritz)it/ 1t ottt e i N S et 1 (0 SRRV L 300 ML 9€
Ligueur de fleur de sureau, citron vert, menthe, crémant de savoie, perrier
ELDERBERRY FLOWER LIQUOR, LIME, MINT, SPRAKLING WINE, PERRIER

elassic MOojJitor. g At i S bl n v s R T 1 G 300 ML 9€
Rhum, menthe, citron vert, sucre roux, perrier
MOJITO WITH RHUM, FRESH MINT, LIME, BROWN SUGCAR, PERRIER

Apérol N o] g o KDV L0 S S R T AN SR O 300 ML 8€

Apérol, perrier, crémant de Savoie, orange
APEROL, PERRIER, SPARKLING WINE, ORCANIC ORANGE SLICE

TRADITIONNELS

Pastis/diAnnecy i B s it et iU Bl B SRR A 60 ML 4€
Kir Savoyard Crémant de Savoie rosé, MYrilleS. ...om....ceureieenseseesboseeeesssseses 180 ML 7€
Kir Tradition Vin blanc, créme de Cassis ..l oo 180 ML 6€
Whisky de dégustation Finlagann 12 ans d’age ..o 60 ML 9€

JUS DETOX MAISON

JUS GREEN DETOX........‘ ......................................................... TR 250 ML 8€

Epinards, céleris branches, pommes vertes: concombres, citrons verts
SPINACH, CELERY, GREEN'APPLE, CUCUMBER, LIME

FEEL GOOD ... L7 S/} 8 0 o AN D €

Poires de Savoie, betteraves, fruits rouges, gingemibre
PEAR, BEETROOT, RED FRUTIS, GINGER

SANS ALCOOL

SUPPLEMENT SIROP +050€

Coca-Cola, Coca Zéro, Schweppes agr.u,mes ............... bouteille 330 ML 4,50€
Il Thé Glacé, Limonade Bio de Haute-Savoie............. bouteille 330 ML 5€
[ 3Jus de Fruits Bio Artisanal Francais 4. A L dvi verre 330 ML 4€
ZH cidre Bio Brut Artisanal Frangais ... Alcool 6,5% bouteille 330 ML 6€
45| Cit€onnade Pétillante Bio...................., bouteille 330 ML 5€

Sirop de la Maison MONIN ...l verre 330 ML 3€



LA CABANE A TAPAS'

NOS TAPAS NE SONT PAS/,SERVIES
" COMME PLAT UNIQUE OU PRINCIPAL

Cornet de Frites de Patates Douces ................. 6

Mayo vegan maison . [

SWEET POTATOES FRIES, VEGAN MAYO HOMEMADE

Bol de Frites de Patates Douces .......... o shen 11
Mayo vegan maison
BIG BOWL OF SWEET POTATOES FRIES, VEGAN MAYO

Aiguillettes de Poulet Francais Pané

3,

aux Cornflakeb) N, il oyl N 218 N1 LR 16€

Sauce sweet chili A M
CRUNCHY CORNFLAKE CHICKEN TENDERS, SWEET CHILI SAUCE

R y '
L5 Planche de VAllaZ v.ee.eeeeerieeee oo, 16€

Filet de boeuf charolais séché fumeé aux baies de geniévre, beurre demi-sel
DRIED BEEF FILET CHARCUTERIE SMOKED WITH JUNIPER BERRIES

EN £

1% Ceviche de Thon Rouge, Mires,

Pickles et Balsamique .......c.coeeuvenvunenienrenennennss 14€

FRESH TUNA CEVICHE, BLACKBERRIES, PICKLES, BALSAMIC VINEGAR

EN £,

Confiture de fruits
LOCAL CHEESE OF COW. AND JAM

) :
4 Tomme Fermiére de Haute ~Savoie .l st 9€

x / ) .
“+ Poireaux Vegan en 3 Fagons ..........c.......... 1 i€

Trongons.bradlés a la flamme, mayonnaise montee a I'huile de verts
de poireaux, cacahuetes, germes de poireaux. )

SEARED LEEKS STEMS, HOMEMADE GREEN LEEK OIL MAYONNAISE, PEANUTS, LEEK SPROUTS

il
' LA CABANE
DE HAUTE-SAVOIE

Cuising e patge o de Badltion,
1 Tartiflette d’Alpage,'salade ..l tee s ion.s 23€

Pomme de terre, lardons, oignons, reblochon fermier
BAKED POTATOES, ONIONS, BACON, REBLOCHON CHEESE & GREEN SALADE

Pomme de terre, champignons bruns, oignons, reblochon fermier
VEGETARIAN TARTIFLETTE WITH POTATOES, ONIONS, MUSHROOMS, REBLOCHON
CHEESE, GREEN SALAD

EN 2,

Aufhentique Raclette sur Rampe.......... 21€/pers

Service pour'2 personnes minimum avec part de meule de fromage
au lait cru, salade, pommes de terre grenailles, charcuteries ou
boeuf séché des alpes, pickles

RACLETTE TO SHARE FOR 2 MIN WITH A PART OF THE WHEEL OF CHEESE, BABY
POTATOES, SALAD, PICKLES, CHARCUTERIES OR DRIED BEEFE

Fondue Savoyarde aux Fromages
de nos Fruitieres

Service pour 1 personne ou + avec salade
THE TRUE SAVOYARD CHEESE FONDUE SERVED FOR ONE OR MORE WITH GREEN SALAD

]

Les Accompagnements

Charcuteries Artisanales de Haute-Savoie 9€
LOCAL AND ARTISANAL CHARCUTERIES PLATE ‘
Viande de Boeuf Séché Fumé au Genévrier ) ’ 9€
DRI\ED BEEF CHARCUTERIE SMOKED WITH JUNIPER BERRIES

Pommes de Terre Grenailles 6€

ROASTED BABY POTATOES

L

Tartiflette Végétarienne, salade................. 23€

N




]
LA CABANE

y‘tﬁ"% i 4

,, Soupe BaEcahy. Loy il 15€
Minestrone de légumes, consommé de betteraves, créme
vegan aux herbes

UKRENIAN BORTSCH SOUP, VEGAN CREAM, HERBALS

=

Argentma Burger, Fr1te§de Patates Douces ..24€

Galette de’guinoa-haricots rouges et légumes aux épices cajun,
ketchup de betteraves maison, graines germees, oignons frits,
salade

QUINOA RED KIDNEY BEANS AND CAJUN VEGETABLE PATTY HOMEMADE,
BEETROOT KEJCHUR, SPROUTS, FRIED ONIONS;SPROUTS, SALAD

Curry Vert de Legu;nes au Thé Matcha ........ 23€

Petit épeautre bio, légumes verts, edamame pousses -
cacahueétes, aromates

GREEN CURRY VEGETABLES AND MATCHA SMALL SPELT, SQY‘A BEAN;
PEANUTS, SPROUTS

£
°~ Dahl de Lentilles Corail & Tofu

aux Epices Massala........cccovvreieniiianc oo bl ot 23€
Micro-pousses, aromates, riz blanc
CORAL LENTIL DAHL, TOFU, MASSALA SPICES, BASMATI RICE, HERBS

19«

o
, Pot1ron Farci ERtier.\ ¥, . b LR e B e 25€

Trio de quinoa, graines torréfiées, micro-pousses, fruits secs,
émulsion lait végétal et racine de curcuma

ROASTED PUMPKIN STUFFED WITH QUINOA, SPROUTS, TOASTED SEEDS,
CURCUMA ROOT AND COCONUT MILK EMULSION

LA CABANE

Grosses Crevettes Bio de Madagascar.................... 27€
Risotto de petit épeautre, émulsion curry vert-coco, cacahuetes grillées
ORGANIC PRAWNS OF MADAGASCAR, SMALL SPELT RISOTTO, GREEN CURRY AND
COCONUT MILKE EMULSION, PEANUTS

Mi-cuit de Thon Rouge aux 2 Sésames............ceeeeee 26€

Wok de léegumes de saison
SESAME SEARED RED TUNA, SEASONAL VEGETABLE WOK

LA CABANE

Beoeuf de 7 heures,
Confit a la Mondeuse de Savoi€........ccvevvevvnrinennsn 27€

Millefeuille de pomme de terre crousti-fondant, créeme crue, aromates
BRAISED BEEF WITH LOCAL RED WINE DRESSING, POTATO MILLEFEUILLE, COTTAGE
CREAM, HERBS

Burger Mc Cabane, Frites de Patates Douces........ 24€
Pain bio aux graines, boeuf charglais, raclette fermiere fondue, O|gnons

croustillants, pickles, salade, sau€e bbg maison
ORGANIC SEEDS BREAD, FRENCH BEEF, MELTED RACLETTE CHEESE, CRISPY ONIONS,
PICKLES, SALAD, OUR BBQ SAUCE



MENU
VEGAN
30¢&

fﬂ‘l
,@; Soupe Bortsch
Byorireced
TR

«# Dahl de Lentilles
Corail & Tofu
' ou
Curry Vert de Légumes
au Thé Matcha

!
Carrot Cake aux Graines
\ Bio & Cranberries

)
L T

gLt L Ll

MONT-BLANC

Artisanales, Salade

Boeuf séché des Alpés,

@ rarsi
«“« Tartiflette d’Alpage

Fondue 100% Savoyarde

NMIENUL
SAVOIE |

33€

Py ;
Charcuteries
. ‘ou
Salade

y5oprireced

ou

Ay piireced

Dessert a la carte

MENU ENFANT

17€




LA CABANE

Carrot Cake Vegan, Graines Bio et Cranberries....... 9€
Condiment butternut et sorbet orange sanguine g

VEGAN CARROT CAKE WHITH SWEET AUTUNN SPICES, ORGANIC SEEDS AND CRANBERRIES,
BUTWERNUT CONDIMENT, BLOOD ORANGE SORBET

Tiramisu Solidarité Madagascér .................................. 9€

Cre

me de marron, mascarpone; café, vanille de,madagascar

CHESNUT CREAM, MASCARPONE, COFFE[—E\,";».\/AN I&.LLA OF MADAGASCAR

Feuillantine au Chocolat & Cacahuetes Grillées ....... 9€
QOUR CHOCQLATE FEUILLANTINE AND GRILLED PEANUT SIGNATURE DESSERT

Crépe CariDOuLi /i by vl Rk i s oph sk kuie el T AE i 19e

Car

amel beurre salé, glace vanille, crumble Spéculos, chantilly maison

SALTED BUTTER CARAMEL, SPECULOS, VANILLA ICE CREAM, WHIPPED CREAM

R
" Tomme Fermiere de I;Iaute-Savo1e ..................... 9€

Confiture de fruits
LOCAL CHEESE OF COW AND JAM

Boule de Glace ouf!Sorbet 1. 4. i e, ai.ivado. S LRI 4€

Vanille de Madagascar, chocolat, caramel beurre salé, citron vert,

my

rtille, orange sanguine

i

i

_ Une fois encore merci a vous d’étre 1a et de répondre présents ensemble ! IFJ

€ EAU DE COCO

L'association « eau de coco » engagéee dans la lutte contre l'extréme pauvrete et
les inégalités a Madagascar développe des cantines sociales et scolaires pour
lutter contre la malnutrition. Nous avons décidé de collaborer avec « EAU DE
COCO » pour contribuer au fonctionnement d'une cantine scolaire a [école des
Saphirs située a Antsoamadiro dans le sud de lile. Viotre Cheesecake, dessert
trés appréecié chez nous, a été revisité par notre chef aux saveurs malgaches.

Plus d’infos sur www.eaudecoco.org

.

o

‘Rhum de Jamaique « Bullion »

i
LA CABANE '

60 ml - 9€

Verveine Bio d’Annecy « Fréres Granier »
PRODUITE A SEYNOD A BASE D'EAU PURE FILTREE DU LAC D'ANNECY.

Génépi Artisanal Francais « Famille Guillaumette »
LA FLEUR DE GENEPI EST UNE PLANTE RARE ET SOLITAIRE QUI POUSSE
UNIQUEMENT DANS LES LIEUX OU ELLE N'A PAS DE CONCURRENCE A PARTIR
D‘E 2000 METRES D'ALTITUDE DANS LES BARRES ROCHEUSES.

Armagnac 15 ans d’age «Dartigalongue 1838 »

Poire Williams Suisse, Eau de vie « Etter »
ENVIRON ONZE KILOS DE POIRES MURES DU VALAIS SONT NECESSAIRES
A LA DISTILLATION DE 70CL DE CE TRESOR DE SAVEURS.

Whisky 12 ans d’age de I’ile d’Isley « Finlagann »

r




LA CABANE

Detfidhe chacune de cos bouleilles iy 4 b

LES ROSES

AOPVIN DE SAVOIE
Domaine de I'Idylle

LES BLANCS

AOCVIN DE SAVOIE
Apremont « LES JUMELLES »
Domaine de I’Eperviéere

AOP ROUSSETTE DE SAVOIE
Julie Portaz « PHANTASIA »

Fi Aoc COTEAU DU LAYON
Chateau Soucherie
« PATRIMOINE »

[l AoC CHABLIS
Domaine Jean Gouilley

AOC SAINT JOSEPH
Domaine Garon
« AGRICOLIS »

LES ROUGES

AOCVIN DE SAVOIE
Sylvain Tiollier

Mondeuse Arbin « PRESTIGE »

[l AOC SAINT NICOLAS DE BOURGEUIL

Verre

5€

5€

6€

e

8€

8€

1€

(€

Domaine de La Coutellerie « LES PERRUCHES »

Il Aoc COTEAUX DU LANGUEDOC

Clos des Augustins
Pic Saint Loup « LE GAMIN »

Il A0C VACQUERAS
La Bastide Sainte-Dominique

Il Aoc CROZES HERMIITAGE
Domaine Aléofane

AOC COTE ROTIE

Domaine Garon « LES TRIOTTES »

AOC LALANDE DE POMEROL
Chateau Belle Graves

1€

6€

8€

10€

8€

dun Hemme,
b Ohavadl, diune Famille, b exphession diun Teffsdh.

Pot
46 cl

20€

20€

24€

28€

32€

32€

28€

28€

28€

24€

32€

40€

32€

Btle
75 cl

25€

25€

31€

36€

42€

42€

36€

36€

36€

31€

42€

55€

42€



LA CABANE,

SERVICE DE 15H30 A 17H30

Giréne Simple s et i/ et Ll iR iR 5€

Sucre, caramel beurre salée, chocolat, myrtille
SINGLE CREPE - SUCAR SALTED BUTTER CARAMEL, CHOCQLATE, BLUEBERRIES'

Crope Carbotii i e i o€

Caramel beurre salé, glace vanille, crumble Spéculos,
chantilly maison il »
SALTED BUTTER CARAMEL, SPECULOS, VANILLA ICE CREAM, WHIPPED CREAM

Boule de Glace et Sorbet......covvviiiiieiieiiiiiniannns 4€

Vanille de Madagascar, chocolat, caramel beurre salg, citron vert,
myrtille, orange sanguine

MADAGASCAR VANILLA, CHOCOLATE, SALTED BUTTER CARAMEL, LIME, BLUEBERRY,
BLOOD ORANGE

Supplément Chantilly Maison...........ccccveunennes 1€

ADD VANILLA WHIPPED CREAM HOME MADE

LA CABANE

Expresso ou Café Allongeé........cc.cceireniieniinitonnnnen,
Cappuccino Option Vegan au Lait Végétal .......cceeueenenn.
Thetdes Moines: T fuibbi L el bt & bl b ek L

Infusion maison « Coup de Chaud » ...................
Menthe fraiche, gingembre frais, curcuma, sirop d'’Agave bio

Chocolat Chaud Option Vegan au Lait Végétal.............

Supplément Chantilly MaiSOn ........ccccuveuieuiencnnennen.

ADD VANILLA WHIPPED CREAM HOME MADE



»—> RESTAURANT «——=

e ANNECY -




